
簡単な操作でバリスタレベルのフォームドミルクを実現。

エスプレッマシンに接続し、自動でフォーミングを行うオートミルクスチーマーです。特長

La Marzocco オートスチーマー

WALLY MILK



ご案内 ┃ 長期で安心してマシンを使用して頂けるよう、保守契約および5年保証付きプランをご準備しております。 詳細につきましては、担当営業へお問い合わせください。

電源：消費電力
寸法
重量
給水
排水

単相100V:50/60Hz 45W
W225×D325×H490mm
10kg（乾燥重量）
不要（対応コーヒーマシンボイラーよりスチーム供給）
必要

Wally Milk
#851755#851755

※La Marzoccoの対象エスプレッソマシン
　Modbarスチームシステムに互換性があります

#852494
#853299
#853298
#853297
#853302
#853265
#852495
#852642
#852643
#852644

商品コード 商品名 ケース入数 発注単位
接続KIT KB90/Linea PB/Linea Classic S左接続用
接続KIT KB90/Linea PB/Linea Classic S右接続用（受注発注品）
接続KIT GB5 S左接続用
接続KIT GB5 S右接続用（受注発注品）
接続KIT Strada AV左右兼用
Modbar Steam2.0 モジュール単体
接続KIT Modbar
ピッチャー12oz　Wally Milk対応
ピッチャー20oz　Wally Milk対応
ピッチャー32oz　Wally Milk対応

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

Wally Milk 接続キット一覧　

※セミオートマシンの年式・モデルによって接続できない場合がございます。詳細は担当営業にお問い合わせ下さい。

●掲載情報は2024年5月現在のものです。
●仕様は、品質向上のために予告なしに変更される場合がありますのでご了承ください。
●商品写真は印刷物ですので、実際の色とは若干異なる場合があります。

〒107-0052　東京都港区赤坂8-5-26 住友不動産青山ビル西館
TEL（03）4416-8878　FAX（050）3156-2468

〒812-0011　福岡市博多区博多駅前1丁目9-3 博多駅前シティビル
TEL（092）292-0335　FAX（050）3156-0687

〒813-0062　福岡県福岡市東区松島6丁目2-1
TEL（092）292-0335　FAX（050）3156-0687

〒530-0055　大阪市北区野崎町9番8号 永楽ニッセイビル
TEL（06）7178-8674　FAX（050）3156-0674

〒107-0052 東京都港区赤坂8-5-26 住友不動産青山ビル西館　TEL（03）4416-8876　FAX（050）3156-2465
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La Marzocco
オートスチーマー

コンセント形状

15A

単相

3サイズの専用ミルクピッチャーを付属

12oz
♯852642

20oz
♯852643

32oz
♯852644

Wally Milk バックスタイル

Wally Milkは La Marzoccoの対象エスプレッソマシン、
Modbarスチームシステムに接続し、自動でミルクのフォーミ
ングを行うオートミルクスチーマーです。ミルクを入れたピッ
チャーをセットしレシピを選択するだけの簡単操作で、レシピ
通りの安定したフォームドミルクが完成します。
ミルクのフォーミングを自動化することにより、常に安定した
フォームドミルクで高品質なミルクメニューの提供が可能とな
り、スタッフのトレーニングを最小化できるとともに、ミルクの
ロス削減につながります。

2ステップの簡単操作で
フォームドミルクを提供

12oz、20oz、32ozの3サイズをご用意。 ピッチャーの内側に
目盛が振ってあるので、ミルクの計量が不要です。また、セン
サーがミルクピッチャーのサイズを自動認識するので、サイ
ズ変更の操作も必要ありません。

専用ミルクピッチャー付属

出来上がり温度とフォームの厚みを細かく設定できるの
で、使用するミルクやメニューに合わせたレシピ作成が可
能です。

最大15種類のレシピが
登録可能

スチームワンドが二重構造になっている
ため高温になりにくく、火傷のリスクを低
減します。

ミルクを入れたピッチャーをセットし、レシピを選択するだ
けの簡単操作で、レシピ通りの安定したフォームドミルクが
完成。高品質なミルクメニューの提供が可能となります。

「プロタッチ・スチームワンド」搭載


